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us npenMeta

IIpeamer omoryhaBa CTyJeHTY cTHIIAE: 1) 3Haba O IPUMEHN M MPUHITUITNMA aHATU3e PU3KKA Y [IHJbY
yHampehema 0e30eTHOCTH XpaHe U jaBHOT 37[paBjba, IIABHUM I10jMOBUMA Y aHAIM3H PH3HKA M CACTABHUM
JIeJIOBMMa aHaju3e pu3uka (OlieHa pU3KKa, YIPaBJbahe PU3UKOM, KOMYHHUKAIIMja O PU3UKY); 2) BEIITHHA J1a
aHaNM3Upa JOCTYMHE HHPOpPMAIKje TOKOM MpOoIleca aHaIN3e PU3UKA; 1 3) CIIOCOOHOCTH /1a MPUMEHH aJIeKBaTHE
Mepe TOKOM MpoIieca aHaJIHu3e PU3HKA.

Hcxon npeamera

INo ycnentHoM 3aBpLIETKY IIpeAMeTa, O4eKyje ce Aa CTyAeHT Oyze crocodaH aa: 1) mpoTyMauu HaydHY OCHOBY
aKTYEJHHX CTpaTeruja y aHaji3M pu3uKa; 2) neduHuIIe mojMoBe KOju Ce KOPHUCTE y aHaJIM3H PU3MKA; 3) aHAIN3Upa
CaBpEMEHE KOHIIENTE Y OCUTypamby 0e30eIHOCTH XpaHe aHUMAJIHOT TIopekia; 4) IpUMEeHH afieKBaTHE Mepe Y
yIpaBJbalkby PU3UKOM YKIbY4yjyhH BeTepHHApCKy HHCHEKIM]y XpaHe; 5) pelllaBa KOHKpeTHE IpodiaemMe u3 o0nacTu
npeaMeTa, MojeJMHAYHO U Y THMY.

Capp:xaj npenmera

Teopujcka nacmasa

[Tojam xa3zapna, pusuka u ananmse pusuka; OneHa pu3nka (KBaINTATUBHA U KBAHTUTATUBHA); Y IPaBIbambe
pusukoM; Komynukanuja o pusuky; Enugemuonoruja anumenTapHux odosbema; KoHnenTu nogecHor HuBoa
samrute (ALOP) n 3amarka 6e36enuoctu xpatne (FSO); Konuentu npexycnosuux nporpama (GAP, GFP, GMP,
GHP); Kontient HACCP; KoHIienT JOHIUTYIHHAITHOT 1 HHTETPHCAHOT OCUryparba 6e36emHoctr xpane (LISA);
CucreM 1 MeTOIM BeTepHUHAPCKE MHCIIEKIMje XpaHe; MOHUTOPHHT Xa3apa yKbydyjyhn 300HOTCKe; AHaiIn3a
pu3HKa Ha Mel)yHapoAHOM HHUBOY; AHaln3a pU3MKa Ha HALMOHAJIHOM HUBOY.

Ipaxmuuna nacmasa

Amnanuza nocrojehnx HaydHUX MHILUbEHa/MOJIeNa 3a OlIEHY pU3UKa 3a oJjabpaHe KOMOWHALIM]e Y3pOUHHKA
QIMMEHTapHOT 000JbEHha JbYIU M BpCTe HaMHUpHUIIE; AHanu3a eeKTHBHOCTH NocTojehux OMiUja yrpaBibarba
PHU3MKOM 3a 0J]abpaHe KOMOMHAIIM]e Y3pOUHHKA aTMMEHTAPHOT 000JbEHha JbY/IH U BPCTE HAMHPHHUIIE.
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MeTtone usBohema HacTaBe

Teopujcka HacTaBa y npenaBaoHHAIAMa y3 KOpHIINEHe JOCTYITHUX ayAH0-BU3YEIHUX cpencTaBa; IlpakTnina
HacTaBa y HHIYCTpHjU XpaHe,; [IpakTuuaH paj Ha pa3Bojy 0a3MYHUX KBAHTUTATHBHUX MOJIENA OIIEHE PU3HKA.

OueHna 3Hama (MakcuMaJHu O6poj moena 100)

MOeHa
IpenucnuTtHe 06aBe3e 3aBpIIHN HCIIUT HoeHa
AKTUBHOCT Y TOKY TIIp€IaBama 5-10 MUCMEHH HCITUT

MpaKTHYHA HACTaBa 5-10 YCMEHHU HCITUT 25-50
Komnoksujymu 10-20

Cemunapu 5-10




