Cryaunjcku nporpam : ArpoHoMHja

Ha3us npeamera: ®VHKIIMOHAJIHA XPAHA; Functional food

HacraBuuk: npod. ap bopuc ITonosuh, npod.ap Pyxuna Xnepo [Tasnosuh, nou. Ap Tarjana Jypuh

CraTtyc npeaMera: u300pHH

Bpoj ECIIB: 6

Imse mpeamera: L{wb oBor mpenmera je Aa CTyAeHTH cTekHy: 1) 3Hama U3 obiactu (yHKIMOHAJHE XpaHe, 2)
BEIITHHY MIPUMEHEe JTab0opaTOPHjCKUX TEXHHKA 32 BPIICHE XEMHUjCKAX aHAJIN3a XpaHe U 3) cIocoOHOCT Kopuimhema
OIIITHX 3Hama 13 obmacTn OyHKIIMOHAIHE XpaHe 3a CTUIakhEe APYTUX 3Hamba u3 001acTi OnoxeMmuje, GU3HONIOTHje,
naTo(pU3NOJIOTHje, (hapMaKOJIOTHje Ka0 M CBUX IpeAMEeTa Be3aHUX 33 XpaHy M UCXPaHy KUBOTHIHA H YOBEKA.

Hcxon mpeamera: Hakon 3aBpiieHor kypca ®@yHkiuonaiHe xpaHe ouekyjemo cienehe mcxone: 1) cryzmenrt he
mohM na oOjacHM OCHOBHE KOHIeNnTe (DYHKIMOHAJHE XpaHe Kao W MeToje 3a nobujame (opTUdHKOBaHE U
oborahene xpane, 2) cTyAeHT he OWTHM y CTamy Ja pa3yMe KoOje Cy CYICTaHIe HOCHOIM JIEKOBUTOCTH H
(hYHKIIMOHATHOCTH XpaHe, 3) CTymeHT hie OUTH 0crmocoOJbeH Ja MOBEeKe 3Hama U3 npeaeMrta OYHKIIMOHAIHA XpaHa
ca 3HamMMa CTCUCHHUM W3 JIPYTHX Ipeamera, 4) crymeHT he OWTH y cTamy Ja CXBaTH JEIOBamkbC CyIUIeMEHaTa M
XpaHe ca JOJaTOM BpenHoIIlly Ha 3[paBCTBEHO CTame KHBOTHHA W YOBeKa, 5) cTymeHT he mohm na carnena
OeHeuTe Koje JOHOCH ynoTpeba (GyHKIHOHATHE XpaHe Y JIeUeHhy U MPEBEHIN|H NOjeIHHNX O0ecTH. Y moriesy
NPaKTUYHMX 3HaWka W BELITHHA CTYyICHTH he OMTH OCrocoOJbeHH 3a onpeluBame aHTHOKCHAAHTHE aKTHBHOCTH,
caJprkaja MoMu(CHOIHUX jeANbEha U MHTCH3UTETA JIMITHIHE IEPOKCHIAL]e Y XPaHH.

Canp:xaj npeamera:
Teopujcka nacmasa

EBonymuja Jjpyncke ucxpaHe W €BOJyLHMja JbYACKOT poxa. DyHKIMOHATHA XpaHa-AeUHULMja, yiIora U Hojela.
Buodoptudukanuja y nossonpuspean. GMO texromoruja. TexHomormja mocie 6epoe (mocTxapBecT TEXHOIOTH]ja).
®doprudukammja xpaHe y mpexpambeHoj TexHomoruju. Depmenrammja. [lojam HyTpaneyrtuka. EceHrwjamHu
cacTojud ¥cxpaHe. MuHepann W OHOXEMHjCKa yJora MOjeIMHUX MaKpo- M MHKpO-eleMeHata. ButamuHH
PacTBOPJBUBH y BOAM M BUTAMHHH PAaCTBOPJEMBHU Y MacTUMa. EceHuujaiHe MacHe KUCEIMHE U €CeHIIUjalHe aMHHO-
kucenuHe. [Ipoduoruny, npeduoTniy 1 nocronoruy. Jlujerercka BrakHa. @UTOXEMUKAIU]E€ Ka0 HyTpaLeyTHIIH.
Etapcka yspa, KapoTeHOUIH, NONU(PEHOHA jeIMHEHa, OPraHOCYMIIOPHA je/INbEeHha, TITYKO3HHOIATH U aJKaJIOU/IH.
AHTHOKCH/IaHTHA jeAuBelha XpaHe. HyTpaueyrtunu y pa3nuuuTtuM Bpcrama xpane (Bohe, moBphe, >kutapuie,
3aYUHCKO OWMJbe, MEIl U MYCIHEU MPOU3BOIM, MICKO M MJICYHH MPOU3BOMHM, jaja U Meco). Yiora (pyHKIHOHAIHE
XpaHe y TPEBEHIMjH U JICYCHY MOjeIHHUX 00secTH (Kapauo-BacKyJapHUX, aHeMHje U aujabereca). Jujerercku
MPOU3BOJI U CYILJIEMEHTH.

Ipaxmuuna Hacmasa

WucTpymentandHe Metoie aHanu3e xpade. Onrtuuke wmeroae aHamuze. Crnekrpodortomerpuja. Onpehupare
yKynHHX nojiudeHona y OuibHOj Xpanu. OnpeljuBambe aHTHOKCHAHTHE aKTHBHOCTH Y y3opuuma xpaHe (FRAP u
DPPH TtecroBu). OppehuBame numumHe nepokcuaanyje y xpaHu. Xpomartorpadcke merone aHaimie. TedHa
xpomarorpacduja Bucokux nepdopmancu (HPLC). HPLC ananu3za nonudeHONHUX jeqUbEmha y XPaHH.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HACTaBe ‘ Teopujcka HacraBa: 2 ‘ IIpakTuuna HacraBa: 2

MeTtone u3Bohema HacTaBe: Teopujcka HacTaBa ce M3BOJM HA MPEeIaBakb-IMa IPUMEHOM CBHX JOCTYITHUX ayIH0 U
Bujeo ypehaja. [IpakTudHa HacTaBa moApasyMeBa U3BOHeme XEMHUjCKUX aHaJi3a XpaHe y JIabopaTopHju.

Ounena 3Hama (MakcHMaJIHH Opoj moena 100)

aKTUBHOCT Y TOKY IIpeJlaBama NIUCMEHU U YCMEHU UCIIUT 40

komoxBujymn 40

CEMHHAP 20




