
Табела 5.2. Спецификација предмета  

Студијски програм : Агрономија 

Назив предмета:  Урбана пољопривреда 

Наставник/наставници: Мирјана Љубојевић 

Статус предмета: Изборни 

Број ЕСПБ: 6 

Услов: 

Циљ предмета 

Циљ предмета Урбана пољопривреда је да студенти стекну знања о интеграцији воћних, повртарских, 

и украсних јестивих врста у урбани простор, кроз концепте одрживости, продуктивности и естетике. 

Курс обрађује урбану производњу хране, безбедност и квалитет производа, као и примену вртларства 

у контексту климатске отпорности, биодиверзитета и социјалне вредности градских простора. Циљ 

предмета је да студенти савладају биолошке и практичне основе урбане производње хране, а стечена 

знања примене у планирању и заснивању мањих производних површина, употребом континенталних 

и интродукцијом суптропских воћних, повртарских и цветних јестивих врста у контексту интегралне 

и органске производње. Крајњи циљ је потпуно оспособљавање студената за успостављање и 

одржавање интензивних урбаних система производње хране, примењујући NBS и SDG принципе. 

Исход предмета  

Студенти ће се упознати са најзначајнијим аспектима урбане производње хране, тако што ће 

савладати биолошке, еколошке и техничке основе урбане пољопривреде. Биће упознати са ризицима 

контаминације тешким металима и полутантима, стратегијама за безбедну производњу, као и са 

интеграцијом јестивог цвећа, поврћа и воћних врста у производне и функционалне зелене површине. 

Кроз упознавање са урбаним супстратима, хоризонталним и вертикалним модуларним системима, као 

и техникама ублажавања високе инсолације и ефеката топлотних острва, студенти се оспособљавају 

да примењују технике узгоја у екстремним урбаним условима и да разумеју циклус хранљивих 

материја у граду кроз компостирање и рециклажу воде. 

Садржај предмета 

Теоријска настава 

Теоријска настава обухвата увод и историјат урбане пољопривреде, од антике до савремених 

паметних градова. Разматра се значај са привредног, еколошког и дендролошког аспекта. Затим следе 

логичке целине: Адаптабилност воћних, повртарских и украсних врста у условима града, утицај 

едафских, климатских и микроклиматских чинилаца, као и ризици контаминације тешким металима и 

полутантима; Биолошке основе размножавања и производња садног материјала за урбане услове; 

Периоди растења и биолошке основе родности воћака и повртарских врста у контексту урбане 

производње хране; Класификација, пројектовање и подизање урбаних воћњака, повртњака и дизајн 

приликом јестивог озелењавања као целине; Савремени системи гајења и супстрати за хоризонтално и 

вертикално озелењавање, хидропонију и аквапонију; Интегрални и органски концепт производње у 

граду; Јестиво цвеће и поврће као део урбаног производног врта; „Foodscaping“ као интеграција 

јестивих врста у декоративне концепте; Берба, чување и паковање хране у урбаним условима. На крају 

се обрађују пермакултурни принципи у граду, управљање ресурсима кроз сакупљање кишнице, 

компостирање и рециклажу воде, као и социјални аспекти колективних башта. Завршни део наставе 

усмерава се на примену решења заснованих на природи (NBS) кроз јестиво зеленило, екофизиологију 

урбаних башта и засада, економску оправданост кратких ланаца снабдевања храном и одрживо 

управљање без употребе пестицида. 

 
Практична настава  

Скицирање и дизјанирање урбаних производних површина различите намене кроз вежбе које 

обухватају: помолошку класификацију воћака и препознавање родних гранчица; распознавање 

повртарских врста и јестивог цвећа; морфологију вегетативних и генеративних органа у функцији 



продукције хране; размножавање воћака, цветних и повртарских врста; опис сорти са генетичком 

отпорношћу на паразите и штеточине; рад са патуљастим и самониклим врстама, као и покривачима 

тла у урбаном контексту; примену савремених супстрата и система гајења у ограниченом простору; 

подизање и негу урбаних воћњака, повртњака и foodscape целина; одређивање момента бербе и 

чувања хране у условима града. Појединачне скице обухватају – врт у ентеријеру и екстеријеру у 

оквиру једнопородичног становања (кухиња и дневна соба, те балкон одн. тераса), кровни врт јавне 

институције, урбани џеп јавне намене, башта заједнице у оквиру простора вишепородичног 

становања, јестиво озелењавање вртића, герила башту и окућницу у оквиру једнопородичног 

становања.  
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Број часова  активне 

наставе  

Теоријска настава: 

2×15=30 
Практична настава: 2×15=30 

Методе извођења наставе 

Настава се изводи интерактивно у виду предавања, вежби и практичне наставе. На предавањима се 

излаже теоретски део пропраћен карактеристичним примерима ради лакшег разумевања градива.  

Поред предавања редовно се одржавају консултације. Студентима су презентације са предавања 

доступне у електронској форми. Делови градива, подељени у логистичким целинама, могу се полагати 

и у току наставног процеса путем колоквијума. Колоквијуми се полажу писмено у виду теста. 

Оцена  знања (максимални број поена 100) 

Предиспитне обавезе 
поена 

 
Завршни испит  поена 

активност у току предавања 10 писмени испит  

практична настава 10 усмени испт 40 

колоквијум-и 20 ..........  

семинар-и 20   

 


