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Ycaos:

ub npeamera

OcnocobJbaBame CTyleHaTa 3a NMPO(ECHOHATIHO yNpaBibamke (uHaIHOM (a3oM MPOU3BOAKE Boha Kpo3 caBlafaBame
TEeXHUYKO-TEXHOJIOIIKUX IOCTynaka OepOe M HaydyHMX OCHOBAa 4YyBama IUIOJOBA TOKOM CKJIAQJUIITEHa, TPAHCIOPTAa W
npojaje. AKIEHaT je Ha MHTErpaliju TepeHcKkor pajaa (Oepba) 1 1abopaTopujcKO-TEXHUYKOT yIpaBibamba (CKIaANIITEHE)
Kako Ou ce TyOuIM CBEeJM Ha MHHUMYM, a KBaJHTET IUI0JIa MAKCHMAaIHO O4YYyBao y LIEJIOM Ipouecy ox 6epOe 10 MOMEHTa
MpoJiaje WK mpepaje.

Hcxon npeamera

Cryzent he 6uti ocrioco6JbeH 1a cCaMOCTAITHO OZIPEAN CTEIIeH 3PeIOCTH U MOMeHaT OepOe II0/J0Ba, OpraHu3yje U Ha3upe
nporec 6epbe, KOHTpoJHIIe MeTaboIH3aM IUI0/I0Baa HaKOH OepOe yrpaBibamkeM MapaMeTpuMa KOji YTHYy Ha HHTEH3HUTET
JIMCama, TPAHCIIMPALKje 1 CTaperba, CIIPOBEJIe Mepe NPEBEHIHje U 3aIITUTE 0/ (PU3HOIIOIIKHUX (HEMapa3sUTCKUX) 000Jbeha U
ureHTH(UKyje KIbydHe TauKe pU3HKa 3a M0jaBy, EKCIUIOATHIIE TEXHUYKE KamaluTeTe XIaamade, yKkbydyjyhu cucreme 3a
Op30 npenxialere, KOHTPOILYy eTHIICHA U Ipenu3Ho npaheme pexxuMa Biare U TeMIepaType, U3pajy IUIaH CKIaIHIITEHa
Koju neduHuIIe npeaBulheHy OyKUHY YyBamba M JUHAMHUKY HCIIOpYKE Ha TPXKHIITE HA OCHOBY OHMOJIOIIKOT TOTEHIIH]jaja
IUIOZIOBA.

Capp:kaj npeamera

Teopujcka nacmasa

Buonomke ocobune miogoBa. buoxemujcku u GusHoIOmKY mpolecH y yopaHuM miogoBuma. [IpomMeHe 3a BpeMe 3perba
wionoBa. OxapehuBame MoMeHTa Oepbe u TexHuka Oepba. TexHonmoruja dyBama mionosa. HemapasurapHa o0osbemha Ha
IUIOZIOBMMA Y MOMEHTY OepOe u TokoM uyBama. Ambanaxa 3a Bohe. [Ipunpema u nakoBame Boha 3a Tpxkuiute. TpaHcnopt
Boha. Tpermanu nipe u nocne 6epde. Kontpona ycnosa gyBama.

Ipaxmuuna nacmasa

Jlabopamopujcke eexcoe: Merone 3a onpehuBame mMomenra Oepbe. [ucame y rurogoBuMa. IIpOU3BOAA €THIICHA Y
mwiogosuMa. OpnpehuBame cajgpkaja YKYNHHX KdcenuHa y muiogoBuMa. OppeluBame caigpkaja CyBHX Marepuja y
wionoBuMa. IIpeno3HaBame HemapasuTapHUX 000JbeHba M1040Ba. [IpakTHyHa JeMOHCTpalHja ambanaxe Koja ce KOPUCTH
KOJI TIOjeIMHUX BONHUX BpcTa. YTO3HABAKE Ca PACXJIaTHOM ompeMoM. Tepercke eedche: OOUIazak objekara 3a UyBame,
COpTHpame U nakoBame Boha. Yo3HaBame ca OIpeMoM 3a COPTHPabE U akoBame Boha.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe | Teopnjcka HacTaBa: 30 IIpakTnyna HacTaBa: 30

Mertozae uspohema Hacrase
[penaBama, npezeHrauyje, puiMoBy, odunacuu Bohibaka u objexara 3a CKIaJUIITeHE, COPTHPABE U aKoBame Boha, paj
y J1abopaTopuju, MPaKTHYaH PaJ Ha OTJICIHUM MOJbUMA.

Ouena 3Hama (MakcHMAaJIHHU O6poj moena 100)

IIpeaucnutHe 06aBe3e IIOCHA 3aBpIIHYM HCIIUT roeHa
IIpucyctBo HacTaBn 10 MMMCMEHHU UCTIAT

AKTHBHOCT TOKOM HacTaBe 10 YCMEHH HCIUT 50
KOJIOKBHjyM 20|

CeMHHApCKHU paj 10




