Ctyaujcku nporpam : ArpoOHOTeXHOIOTHja

Ha3zus npenmera: ®YHKIIMOHAJIHA XPAHA; Functional food

HacraBuuk: npod. 1p bopuc [lonosuh, npod.ap Pyxwura Xnepo Ilasnosuh, nou. [p Tatjana Jypuh

Crartyc npeamera: 00aBe3HH

Bpoj ECIIB: 6

IInse mpeamera: Lluss oBor mpenMeTa je Aa CTyASHTH CTekHy: 1) 3Hama n3 obmactu (QyHKIMOHAIHE XpaHe, 2) BEIITHHY
IpUMeHe 1abopaTOPHjCKUX TEXHHKA 32 BPIICHE XEMUjCKUX aHAIN3a XpaHe ! 3) CIOCOOHOCT KopuIhema ONIITHX 3Hamka
n3 obmactn PyHKIMOHATHE XpaHe 3a CTHUIAKE IPYTHX 3Hamba U3 o0imacTh Onoxemuje, GH3HOIOTHje, TaTOMH3HOIOTH]E,
(apmakosoryje Kao U CBUX IpeaMeTa Be3aHHUX 32 XpaHy U UCXpaHy )KUBOTHIbA U JOBEKA.

Hcxon npeamera: Hakon 3aBpmieHor kypca DyHKIMOHATHE XpaHe odekyjemo cieaehe ucxone: 1) cryment he mohn nma
o0jacHH OCHOBHE KOHIENTe (yHKIMOHATHE XpaHe Kao M MeToje 3a Jobujame (oprudukoBane n odorahene xpaue, 2)
cTyzeHT he OuTH y cTamy [a pasyMe Koje ¢y CyICTaHIle HOCHONH JIEKOBUTOCTH M (DYHKIIMOHAJTHOCTH XpaHe, 3) cTyAeHT he
OHTH 0CTIOCOOJBEH J1a TIOBEXKE 3Hama U3 npeaeMra OyHKIFOHAIHA XpaHa ca 3HAalbHMa CTEUSHNM H3 APYTUX IpenMera, 4)
cTyzeHT he OuTH y cTamy Ja CXBaTH JEJIOBamke CyIUIEMEHAaTa M XpaHe ca JOAaTOM BpeqHOMmNy Ha 3ApaBCTBEHO CTame
JKHBOTHEA U YOBEKa, 5) cTyAeHT he Mohu na carnena 6enedure koje JoHOCH yrnoTpeba GyHKIOHAIHE XpaHe y JIeuewy 1
MIPEBEHIWJU TI0jeAWHUX Oonectu. Y MOrjeAy NPaKTHYHMX 3Hama M BEIITHHA CTYJACHTH he OMTH OcmocoOJbeHH 3a
onpehuBame aHTHOKCHIAHTHE aKTHBHOCTH, Cafp)kKaja MOMH(EHOIHNX jeqUbeha U NHTEH3UTETa JIMIHUIHE ePOKCHIAIT]e
Y XpaHu.

Capap:kaj npeamera:

Teopujcka nacmasa

EBomynmja Jbyncke HCXpaHe W €BONyHOHja JbyACKOT popa. (DyHKruoHamHa XpaHa-AeQUHUINjA, yJIOra M IOJena.
bruopoprudukanuja y mossonpuspemu. GMO Ttexnonoruja. Texnonormja mocie OepOe (IIOCTXApBECT TEXHOJIOTH)A).
Doprudukanuja xpane y npexpambenoj texnonoruju. Pepmenranuja. Ilojam HyTpaneytuka. Ecenmujannu cacrtojun
ucxpane. MuHepann 1 OMOXEeMHjCKa yJIora MOjeIMHNX MaKpo- M MHKpO-eleMeHaTa. ButamMuHN pacTBOpJbMBU Y BOOH U
BUTAaMHHH DPAaCTBOPJBUBH y MacTHMa. EceHIMjalHe MacHe KHCENMHE W ECeHIMjalHe aMHUHO-kucenuHe. IIpoOmoTmim,
npebuoTni ¥ nocronotnny. Jlujerercka BiuakHa. duTroxeMuKanIMje Kao HyTparneyTunu. Etapcka yipa, KapoTeHOHIH,
non¢eHOIHA jeIHbEeHha, OPraHOCYMIIOPHA jeIUEHha, TIyKO3UHOIATH U aJKAJIONIH. AHTHOKCHAAHTHA jeUHCHa XPaHe.
Hytpaneytuiu y pasnmuautuM BpcTama xpaHe (Bohe, mosphe, xuTapuile, 3a4MHCKO OMJbE, MeIl U ITYETHIH IIPOU3BOJIM,
MJIEKO W MJICYHH IIPOM3BOJM, jaja M Meco). Yiora (yHKIMOHAJIHE XpaHe Yy MPEBEHIWjH U JieUewy MOjeANHHX Oonectn
(xaparo-BacKyIapHUX, aHEMH]e U Aujabereca). [lujeTeTcku Mpou3BOAY U CYIUIEMEHTH.

Hpakmutma Hacmaesa

WnctpymenTtanae merome aHammse xpaHe. Omntmuke Merone aHammse. Cmextpodoromerpuja. OnpehuBame yKymHHX
nonmudenona y 6mpHOj Xpanu. OnpehuBame aHTHOKCHIAHTHE aKTHBHOCTH y y3oprmMa xpaHe (FRAP u DPPH rtecroBm).
OppehuBame TUIUIHE MEPOKCHIAIMjE y XpaHU. Xpomarorpadcke merone aHammse. TedHa xpomarorpaduja BHCOKHX
nepdopmancu (HPLC). HPLC ananm3za nonmndeHOTHNX jeANbeha y XpaHH.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe ‘ Teopujcka HacTaBa: 2 ‘ IIpakTnyHa HacTaBa: 2

Mertopne n3pohema HacTaBe: Teopujcka HacTaBa ce N3BOAM HA NIPEAABAKUMa IPUMEHOM CBUX JOCTYITHHX ayAUO W BHIAECO
ypebaja. IIpakTudHa HacTaBa MmoapasyMeBa N3BOhemHe XeMHUjCKIX aHAIN3a XpaHe y 1JabopaTopHjH.

OneHa 3Hama (MakcuMaJHu 6poj noexna 100)

aKTHBHOCT Yy TOKY IIpe/iaBama MIICMEHHU U YCMEHU HCTIUT 40

komoxBujymu 40

CeMHHap 20




