Ta6ena 5.1 Cnenndukaiyja npeaMera Ha CTYARjCKOM IIPOrpamMy TOKTOPCKHX CTyIHja

Ha3zuB npeamera: OgabpaHa 1oriaBiba PEoJIOMIKUX U PU3HYKUX 0COOMHA Oromartepujana

HacraBuuk nin HactaBHuuu: Mumisoj Pagojunn

Cratyc npeameta: V360pHn

Bpoj ECIIB: 10

Yciaos:

Hu/s npeamera
IIpony6pruBame 3Hama W3 00MacTH (U3WIKUX OCOOMHA W MpPHUMEHa OBE BPCTE 3HAMma NPH KOHCTPYHCAHY U
EKCIII0ATaIHjH TI0JbOIPUBPICHE TEXHUKE.

Hcxon npeamera
CryzeHT je ocriocoOJbeH J1a IPUMEHH 3Hama U3 00J1acTU 1o3Bama PU3NIYKUX 0cOOMHA OnoMarepujaia.

Capgpaxaj npeqmera

Teopujcka nacmasa

Odu3nuke KapakTepucTuke omocucrema. Enactuune nedopmanuje. [Inactiuune aedopmarmje. Jedhopmarmonu
pan. Teunu Ouocucremu. Bucko3sHocT. Mojen HBYTHOBCKE TEYHOCTH. PEONIOIIKM MOJCNM HEHYTHOBCKE
teunoctu. Cremenu 3akoH. KontaktHa omrtepehema. Ormrehema Ouocuctema. CrpyjHe ocobune. Otmop
cTpyjamy dayuna. Jleonemwe. Tpeme. YHyTpaiime Tpete. HamoHcko mosbe y HaCyTOM Matepujaty. [Iputucuu
Ha JIHO 1 OOYHE CTpaHe CKIIAJIMIITA.

Ilpaxmuuna Hacmasa
Pan y mabopatopuju - ObaBipame jeTHO(PaKTOPHOT eKCIIEPUMEHTA U3 00IACTH
(hu3MIKIX 0cOOMHA U Mpe3eHTaIja pe3yrara.

IIpenopy4yena nureparypa

Odu3ruke 0cOOMHE MOJHONPUBPEIHIX MaTepHjajia, ayTOPH30BaHa MpeaaBama, [lossonpuspenau dakynret, Hopu
Can, 2010.

Bourne, M: Food Texture and Viscosity: Concept and Measurement, Academic press, San Diego, San Francisco,
New York, Boston, London, Tokyo, 2002."

Mohsenin, N.N: Physical properties of plant and animal materials, Gordon and Breach Science Publishers, New
York - London - Paris, 1980

Bpoj yacoBa akTHBHE HacTaBe | Teopwujcka HacTaBa: 3 | CTyIM]jCKU UCTPOKUBAYKH paj: 5

Metoae usBolema HacTaBe
MeTtoma ycMeHOT H3larama u pa3roBopa. Merona npe3eHranyja, IeMOHCTpaldja, CHMYJaldja | WIycTpalmja Ha
TabIIM ¥ IPUMEHOM padyHapa. MeTo/ia IpakTHYHUX pajioBa (pauyHCKe U pauyHAPCKE METOJE).

Ouena 3Hama (MakcumaJjnu Opoj noena 100)
Yemenn 40
npakTU4Ha HacTaBa 20
CEeMHUHAPH 40




