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Студијски програм: Анимална производња 

Назив предмета: Контрола квалитета хране за животиње 

Наставник: др Игор M. Јајић, редовни професор 

Сарадник: др Саша Крстовић, доцент 

Статус предмета: изборни 

Број ЕСПБ: 6 

Услов: Нема 

Циљ предмета:  

Стицање практичних знања из области контроле квалитета хране за животиње методама које су 

најзаступљеније у аналитичкој хемији и утврђивање структуре смеша микроскопирањем. Упознавање 

студената са извођењем биолошких огледа на домаћим животињама. 

Исход предмета:  

Оспособљеност студената за самосталан рад у области контроле квалитета хране за животиње. 
Садржај предмета: 

Теоријска настава: Сензорна оцена квалитета хране за животиње. Физичка, хемијска и микробиолошка 

испитивања квалитета хране за животиње. Физички фактори који доводе до кварења хране за животиње. 

Хемијски загађивачи хране за животиње. Антинутритивне материје. Плесни и микотоксини у храни за 

животиње. Сапрофитске и патогене бактерије у храни за животиње. Штеточине у храни за животиње. 

Контрола квалитета термичке обраде соје и производа од соје. Специфичности контроле квалитета кабастих 

хранива i концентрованих хранива. План контроле квалитета хране за животиње на фарми. 

Практична настава - Вежбе: Технике узроковања хране за животиње. Припремање лабораторијског узорка. 

Стандардна хемијска анализа – Weende метод. Одређивање липо и хидросолубилних витамина течном 

хроматографијом. Одређивање антинутритивних материја (активност уреазе). Примена Van-Soestове методе 

за анализу кабастих хранива: неутрална детерџент влакна (NDF), кисела детерџент влакна (ADF), лигнин, 

целулоза, хемицелулоза. Извођење огледа. 

Литература: 
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Број часова  активне наставе Теоријска настава: 30 Практична настава: 30 

Методе извођења наставе: Теоријска настава, видео презентације, усмена излагања уз активно учешће 

студената,  писмени и усмени део испита. Прaктична настава: лабораторијске вежбе, видео презентације. 

Оцена  знања (максимални број поена 100) 

Предиспитне обавезе поена Завршни испит  поена 

активност у току предавања 5 писмени испит 40 

практична настава 5 усмени  испит 50 

колоквијум-и    

семинар-и    


