Cryaujcku nporpam : PatapcTsBo u moBpTapcTBO

Haszus npeamera: ®YHKIIMOHAJIHA XPAHA; Functional food

HacraBuuk: npod. np bopuc [Tonosuh, mom.ap Pyxwuma XKnepo I1asnosuh

Crartyc npeaMera: n300pHU

Bpoj ECIIb: 6

Insb npeqmera:

IInse mpeaMeTa je MoCTU3alkhe HAYIHUX CIIOCOOHOCTH M aKaJeMCKHUX BEIITHHA, Pa3B0Oj KPEaTUBHUX CIIOCOOHOCTH U
OBIIa/IaBafbe CIEHN(UIHAM IPAaKTHYHIM BEIITHHAMA TOTpeOHNM 3a Oyayhu pa3Boj Kapujepe Koje cy yckiahene ca
CaBpPEMEHHM IpaBIMMa pa3Boja HaydHE ITUCIMIIINHE y CBETY.

Hcxon npenmera:

PasBujame crmocoOHOCTH cTyneHaTa 3a mpahema caBpeMeHWX NOCTUTHyha y Hayl W CTPYIH U pa3BHjambe
CHOCOOHOCTH 3a pelliaBame mpodiieMa y3 ynoTpedy HAyYHHX METOJA M IMOCTYIaKa y MPOIECY MPOU3BOAEE 3/IpaBe
1 (QYHKIIMOHAIHE XPaHE Ka0 U EHE MPUMEHE Y UCXPaHU JbYIU U ToMahHX KUBOTHbA.

Capp:xaj npegmera:

Teopujcka nacmasa

OynkunoHanHa XpaHa-geduHHIMja, ylora W mojena. TunoBu ¢yHKuMoHanmHe xpaHe. buodoprudukanmja y
noJeornipuBpean. HyTpujeHTH 1 aHTUHYTPUTHBHA jeuiberba. EceHIMjanHu cacTojiy ucxpane. bruonomky akTuBHe
MaTepHje y XpaHu-HyTpaneyruunu. duroxemukanuje kao HyTpaueyTuuu. HyTpaueyTunm aHMMagHOr HOpeKia.
AHTHOKCHIaHTHA jeIWmema XpaHe. HyTpameyTumm y pasmmuuTHM BpcTtama xpaHe (Bohe, moBphe, xwurapure,
TJBHBE, aJTe, 3aYMHCKO OMJbE, MEIl U ITYESIUHH MPOM3BOIU, MIIEKO U MJIICYHH MPOM3BOIH, jaja U Meco). EBomymija
JbyJCKe HcXpaHe. PexmMmu mcxpaHe doBeKa. Yiora (DyHKIMOHAIHE XpaHE Yy NMPEBEHIMJU U JICUCHY IT0jCIUHUX
Oomectn  (KapAWO-BaCKyJNapHMX,  HEYPOJCTCHEPATHBHUX,  nujabereca,  KaHIepa, HHPCKTUBHUX |
ayTOMMYHOJIOIIKKX ). HaMupHuUIE ca monaToM BpegHomhy.

Ilpaxmuuna nacmasa

VY3opkoBame xpane. OnpeluBame cajnpkaja MojeJMHUX HYTPUTUBHHUX Marepuja y xpanu. OnpehuBame ykynmHUX
(deHoMa, aHTOIMjaHa, TAHWHA, MPOAHTOIMjAaHUIMHA U MUTMEHATa Y OWJbHO] XpPaHW U 3aYMHCKOM H JICKOBUTOM
Oouspy. OpnpehuBame aHTHOKCHIAHTHE aKTHBHOCTH Y y3opuuMa xpaHe. OnpehuBame NOjeIMHUX OHOJIOLIKH
AKTUBHHUX KoMITOHEHTH y xpanu. HPLC ananu3a monugeHONHNX jeAnbemha Y ONbHO] XpaHU U CYIICMEHTUMA.
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bpoj uacoBa akTuBHe Hactae | Teopujcka HacraBa: 2x15=30 | MpakTuuna Hacrasa: 2x15=30
Ouena 3Hama (MakcuMaJIHu Opoj moena 100)

aKTHBHOCT Y TOKY TIpe/laBamba TTMCMEHU WCTIAT 45
konoxBujymn 30

CEMUHap 25 YCMEHH HCIIT-TIO TOTpedn




