Cryaujcku nporpam : ®uroMeIuIIUHA

Ha3suB npeamera: 3napaBcTBeHa 6e30eIHOCT NOJbONPUBPETHUX MPOU3BOIA

Hacrasuuk: npo¢. np Bypcuh I1. Bojucnasa, mon. ap yman Mapunkosuh,

Crartyc npeamera: Q6aBe3an

Bbpoj ECIIB: 5

Yciaos: Hema ycnosa

us npeqMera

CapiagaBame 3Hama M BEIITHHA U3 CaJIpiKaja IpeIMeTa, KOjU iaje OCHOBY MOryhux pesuaya y KOHTaMHHEHATa
XpaHe, Kao U YIO3HaBamke Ca METo/IaMa HHXOBOT KBAJIUTATUBHOT U KBAHTHUTATUBHOT oJlpeluBama y
Pa3ITMYUTHM ITOJHOIPHBPETHUM IIPOU3BOIMA.

Hcxon npeamera

CTyZneHT je ocrioco0JbeH 3a CaMOCTaIHU TEOPH)CKH, TPAKTUYHHU, TEPSHCKU U HAyYHO-HCTPAKUBAUKH paJl
MIPUMEHOM CTEUEHOT 3Harha M3 00JIaCTH aHaIU3e pe3nIya U KOHTAMUHEHATa Y IUJbY NPOBEPE 3/[PAaBCTBEHE
HCIIPABHOCTU XpaHC U or[Tepehe}La JKUBOTHC CpCJAMHE.

Canp:kaj npeamera

Teopujcka nacmasa: YNo3HaBame ca MOJHONPUBPEIHOM IMOJUTHKOM KOja MOTpolauynMa Tpeba na o0e30enn
BHCOKE CTaHaapJe Oe30eJHOCTH XpaHe y3 3alTUTy XKuBoTHe cpeauHe. Crynentn he ce ymosHaTn ca
craHzapauma Oe3deaHocTH XpaHe HpornucaHux oj ctpane EY. KoHTaMMHEHTH M pe3ujye TOJbONPUBPEIHUX
Mpou3Bo/ia (MUKOTOKCHHH, OMOTCHH aMUHH, TIECTHUIININ, MUKPOIIMCTAHH, TPOIAHCKH aNKAaTIOUIN, aKPHIAMHU/).
JHo6pa npousBohauka npakca (GMP), nobpa xurujenca npakca (GHP), no6pa nadoparopujcka npakca (GLP),
aHanm3a pusuka u kputuuHe koHTpoiHe Tauke (HACCAP). 3akoHcka perynatuBe 1Mo NMUTamy Oe30eaHOCTH
XpaHe caMo Cy Heke o1 Tema koje he outi oOyxBahene. Ctynentu he Outu ynosnaru ca EBpornckuM 3akoHUMa
o xpanu, EFSA, pamom RASFF mnoprana (cuctemmu 3a 0p30 pearoBame U y30ymuBame), CiembuBoiihy
NOJBONIPUBPEIHUX U IKUBOTHUELCKUX Ipou3Boja (“‘treceability”’), HauMHOM 37paBCTBEHE KOHTpOJie Owiba U
JKUBOTHHbA U YIPABJbAKE NOJBOIPUBPEIHUM OTHANoM. HOBH TPEHIIOBU y CBETY Ka0 IITO Cy MPEBape y XpaHu
(“Food fraud”), nanpense MeTomosnoruje 3a mporeHy 0e30eHOCTH MPOU3BOJA Ka0 U MPOLEHA W3JI0KEHOCTH
CTaHOBHHMIUTBA ¥ HAYMHHU YIIPABIbaha PUIHKOM.

Ipaxmuuna nacmasa: YNO3HaBambe ca MHCTPYMEHTAIHHM JIa0OpaTOPHjCKMM TEXHHKaMa Koje ce KOpHCTe Y
KOHTpOJIM 0e30eJHOCTH IOJBOIPUBPEAHNX Mpou3Boga. Mynrtupesunyende, “cunrin” u QuPP  wmerone
eKCTpakuMje W JeTeKuuje aHanuTa (NeCTHLHIM, MUKOTOKCHHH, MHKPOLMCTUHM, aHTUOHMOTUIM, TPOIAHCKH
aJIKaJION) y MHOJBONPUBPEAHUM INPOM3BOAMMA. PauyHCckM 3ajanmu y KojuMa OM ce Ha OCHOBY YJIa3HHX
KOMIIOHEHaTa (JIeTeKTOBaHNX KOHTaMHUHEHATa) U3padyHaBajle H3JI0)KeHOCTH IOIyJIalija JeTePMUHUCTHYKIM H
poOaOUINCTUYKIM TNPUCTYIIKOM, Ka0 M KaTeropusalija pU3MKa Ha OCHOBY IPOLEHEHOI AHEBHOI yHOCA
KOHTaMHHEHTa U pedeperTre no3e (PMTDI).
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Bpoj uacoBa akTuBHe HactaBe | Teopmjcka HactaBa: 45 | NpakTuuna nacrasa: 30

Metone uzBohema HacraBe Metoze n3Bohema HactaBe: HacraBa ce u3Boam y3 ynotpeOy caBpeMeHe TeXHUKE
(pauynap, Bumeo-OMM). YCMEHO wW3Narame. [EOpHjCKH 10 HAcTaBe c€ U3BOAU Yy (PaKyITETCKUM
Ipe1aBaOHUIIAMa M eKCIIEPUMEHTATIHH J€0 Y IabopaToprjama.

OueHna 3Hama (MakcuMaJHu Opoj moexa 100)

I[IpenucnutHe o6aBe3e ToeHa 3aBpuIHM HCTIHT MOCHA
aKTUBHOCT Y TOKY IIpe/laBamba 5 MUCMEHH HCIHT

IpaKkTHYHa HaCTaBa S YCMEHH UCIIT 40
KOIIOKBHjyM-U 30

ceMHUHap-U 20




